HILIMAN PERUNA ELI
KUPITTAAN MUSIA

PERUNA

Nykyaan ”Kupittaan mustaksi perunaksi” nimitetty perinneperuna
on nimensa mukaan varitykseltaan tumma ja violettiin taittava.
Perunalla on sinertava kukka ja kellertava malto. Mukula on melko
pyorea ja itukuopat ovat laajat ja syvahkot. Peruna ei ole erityisen
tarkkelyspitoinen mutta ei taysin kiinteakaan. Varhain ja vinhasti
kasvava ituvarsi kehittyy tumman violetiksi. Kupittaalla satoa on
korjattu elokuun lopulla. Viljelyssa ei ole huomattu tautiarkuutta

ja peruna on selvinnyt vahaisella lannoituksella hiekkapitoisessa
maassa, mutta tuottanut vaihtelevaa satoa.




Perunalajikkeen vaiheet kietoutuvat henkilohistorioiden lisaksi
1940-luvun laajempaan historialliseen muuttoliikkeeseen, Karjalan
kannaksen evakkojen vaiheisiin. Kupittaan siirtolapuutarhassa
nykyinen viljelija saa idatettya perunaa lapsuudenystavaltaan,
jonka isoisa oli perunanviljelija Kanneljarven Kuuterselassa lahella
Terijokea. Tama viljeli kyseista perunaa, kuten paikkakunnalla
moni muukin.

Mainitun lapsuudenystavan perhe evakoitui Kuuterselasta eraan
Hilma Vesterisen tavoin Kuusjoelle, joka kuuluu nyt Saloon.
Hilma ja nykyisen Kupittaan viljelijan perhe viljelivat mustaa

perunaa Kuusjoella 1950-luvulla. Sita nimitettiin heilla ”Hiliman

perunaksi”. ”Hiliman perunoista tullee paras perunamuhennos”,

viljelijan aiti tapasi sanoa. Muistitiedon mukaan peruna
soveltuu muhennoksen lisaksi myos imelletyksi perunalaatikoksi,
karjalanpiirakoiden taytteeksi seka perunavelliksi.

”Kupittaan musta peruna” tai “Hiliman peruna” on
esimerkki virallisesti tunnistamattomasta perinneperunasta.
Paikallisperunakanta on sailynyt elinvoimaisena kulkeutuen

ihmiselta toiselle, ja sen ymparille on vuosien varrella muodostunut
rakkaita muistoja. Perunan muistitieto ja viljely sailyvat siita
kiinnostuneiden harrastajaviljelijoiden keskuudessa.

Lahteena viljelijoiden haastattelut.
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