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Globaalista tuotetietokannasta
uusimmat trendit

Aistila Oy seuraa elintarviketuotteiden trendeja ja uusia innovaatioita
eri kategorioissa globaalia Mintel-tuotetietokantaa hyodyntaen.
Tietokantaan kirjataan kuukausittain noin 40 000 markkinoille
lanseerattua tuotetta. Tuotteista on saatavilla laajasti tietoa
tuotepakkauksesta, kaytetyista raaka-aineista, hinnasta ja
ostopaikasta aina kaytettyihin markkinointivaitteisiin.

Trendikatsauksessa esitellaan kasviproteiinisektorin trendeja ja
nostetaan esille kiinnostavia tuotelanseerauksia. Lisaksi raportissa
tarkastellaan eri kasviproteiinien kayttoa tuoteryhmatasolla
Euroopassa, erityishuomio herneessa, hampussa ja harkapavussa.
Raportin tarkastelujakso on viimeiset viisi vuotta (2019-2024).
Kasviproteiineihin luetaan kuuluviksi proteiini viljasta (kuten kaura ja
riisi), hedelmista, pahkinoista ja kasviksista (kuten herne, soija,
harkapapu).
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Yhteenveto - Trendinakyma

Mita kuluttajat haluavat ja miksi?

Kuluttajien huoli seka planeettamme
etta ihmisten terveydesta ovat
tarkeimpia ajureita kasvipohjaisen
ruokatrendin taustalla. Trendista ovat
kiinnostuneet seka tiukkojen
ruokavalioiden noudattajat, kuten
vegaanit, etta fleksaajat, jotka
pyrkivat vahentamaan liha- ja
maitotuotteiden kulutusta.

Tuoteinnovaatiot

Kuluttajien kiinnostus kasvipohjaisiin
ruokavalioihin on lisannyt
tuoteinnovaatioita kasvipohjaisissa
liha- ja maitotuotevaihtoehdoissa.
Kasviproteiineista soijaproteiini on
yleisimmin kaytetty, mutta myos muut
kasviproteiinit kuten herneproteiini ja
viljoista ja palkokasveista saatavat
proteiinit lisaavat kayttoaan.

Patenttinakymia

Kasviproteiineihin liittyvat patentit
keskittyvat 'uusiin’ kasviproteiinin
lahteisiin seka tuotteiden
aistinvaraisten ominaisuuksien etta
ravitsemuksellisten ominaisuuksien
parantamiseen. Kasviproteiineilla on
monia kayttotarkoituksia
elintarvikkeissa ja juomissa: ne voivat
tukea 'korkean proteiinipitoisuuden’
vaitteita tai korvata perinteisia
ainesosia kuten lehmanmaitoa
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Yhteenveto - Tutkimuksen ja kehityksen alla

Odotettavissa 'uusia’ ja edullisia
proteiininlahteita.

Yritykset tutkivat kustannustehokkaita
kasviproteiinin lahteita ja tapoja lisata
proteiinisaantoa muokkaamalla
uuttamisprosesseja. Soijaproteiini on
yleisesti kaytetty kasvipohjaisessa
maailmassa, mutta kuluttajilla on siita
usein negatiivinen mielikuva. Tama
lisaa muiden kasvipohjaisten
proteiinien tutkimustarvetta.

Odotettavissa parempaa ravitsemusta
ja lempeaa ruoansulatusta

Kasvipohjaisista proteiineista puuttuu
joitakin valttamattomia aminohappoja,
mika tekee niista ”heikkolaatuisia”
proteiineja verrattuna
elainproteiineihin. Tutkijat tekevat
toita, jotta tulevaisuuden
kasvipohjaiset proteiinit ovat
aminohappokoostumukseltaan ja
sulavuudeltaan elainproteiinin
kaltaisia.

Innovatiiviset teknologiat proteiinin
erottamiseksi levista, sienista ja
hyonteisista voivat auttaa tayttamaan

koko ajan kasvavan vaeston vaatimukset.

Odotettavissa aistittavalta laadultaan
parempia tuotteita

Kasviproteiinien aistinvaraisten
ominaisuuksien parantamisen lisaksi,
tutkimus pyrkii parantamaan raaka-
aineiden teknisia ominaisuuksia, kuten
liukoisuutta ja stabiilisuutta. Tama
mahdollistaa raaka-aineiden kayton
laajempaan tuotevalikoimaan -
esimerkiksi hiilihapollisiin juomiin ja
kuumiin juomiin.



https://clients.mintel.com/content/report/patent-insights-next-gen-plant-protein-ingredients#workspace_SpacesStore_90153548-df42-439c-b534-979f11fb31ed

Mita kuluttajat
haluavat ja miksi?
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Kuluttajat ymmartavat proteiinin tarkeyden terveyden yllapitajana

LIHASMASSA IMMUNITEETTI

40% 53%

kanadalaisista on sita mielta, etta
lihasmassan
rakentaminen/yllapitaminen on
tarkein syy saada tarpeeksi
proteiinia ruokavaliossa.

intialaisista on sita mielta, etta
proteiini auttaa parantamaan
immuniteettia.

Base: Canada: 2,000 internet users aged 18+; India: 3,000 internet users aged 18+; Germany: 2,000 internet users aged 16+

Source: Kantar Profiles/Mintel, November 2022, March 2023; Ipsos Observer/Mintel, February 2021

KYLLAISYYS

42%

saksalaismiehista on sita mielta,
etta runsasproteiininen ruoka pitaa
heidan kyllaisena pitkaan.
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Kuluttajat ovat kiinnostuneita luonnollisista proteiinilahteista kuten
pavuista, palkokasveista ja viljoista

US: kuluttajien suosimat kasvipohjaiset proteiinilahteet 2022

Any beans/legumes — NET
Grains (eg quinoa, millet)

Other beans (eg black, cannellini)
Lentils

Garbanzo beans

Seeds (eg hemp, chia)

Soy

Pea protein

Fava beans

Algae (eg spirulina)
Fungus-based options (eg mycoprotein in Quorn)
Seitan (ie wheat gluten)

None of these

100

% of consumers

Base: US: 1,605 internet users aged 18+ who eat plant-based proteins LGTrEL

Source: Kantar Profiles/Mintel, January 2022



https://data.mintel.com/databook/1102799/#NET_Q21_4741

Terveys, etiikka ja ymparisto ohjaavat kuluttajia kasviperaisiin
elintarvikkeisiin

Vegaanivaitteet voivat olla houkuttelevia kuluttajille, jotka yrittavat syoda vahemman lihaa, mutta vahemman
houkuttelevia fleksaajille, jotka ostavat lihankorvikkeita keinona syoda enemman vihanneksia.

KIINNOSTUS KAYTTAA ENEMMAN

TERVEYS YMPARISTO JA ETIIKKA KASVIKSIA
ranskalaisista on yhta mielta siita, saksalaisista on yhta mielta siita, espanjalaisista pyrkii saamaan
etta terveysongelmat ovat saaneet etta maidontuotannolla on suuremman osan proteiinistaan
heidat rajoittamaan/vahentamaan kielteinen vaikutus ymparistoon kasviperaisista elintarvikkeista

prosessoidun lihan kulutustaan (esim. pavut, soija)

viimeisen 12 kuukauden aikana

Perus: Ranska: 863 yli 16-vuotiasta internetin kdyttdjdd, jotka ovat ostaneet ja syoneet prosessoitua lihaa viimeisen kolmen kuukauden aikana MINTEL
(2019); Saksa: 2 000 yli 16-vuotiasta internetin kayttdjdd (2019); Espanja: 2 000 yli 16-vuotiasta internetin kdyttdjad (2019)

Ldhde: Lightspeed/Mintel



Makutekijat voivat tehda kasviperaisista proteiineista vahemman
houkuttelevia

Kuluttajat haluavat tehda kestavampia ja ravitsemukseltaan parempia valintoja mausta tinkimatta.

YHDYSVALLOISSA KANADASSA KIINASSA
kuluttajista on yhta mielta siita, kuluttajista on yhta mielta siita, kiinalaisista kuluttajista suosii
etta kasviproteiinipohjaisten etta kasviperaiset vaihtoehdot kasviproteiinipohjaisia juomia,
lihavaihtoehtojen tulisi jaljitella eivat maistu yhta hyvilta kuin niita joiden maku on jo taytelainen
perinteisen lihan makua korvaavat tuotteet
Perus: Yhdysvallat: 2 000 yli 18-vuotiasta internetin kdyttdjdd (helmikuu 2019); Kanada: 2 000 yli 18-vuotiasta internetin kéyttdjéd (maalisk
2019); Kiine: 3,000 20-49-vuotiasta Internetin kayetdyad (marraska 2017) - o oriasta internetin kiyrIad (mastisku

Ldhde: USA/Kanada: Lightspeed/Mintel; Kiina: KuRunData/Mintel



Tutkijat pyrkivat muokkaamaan epamiellyttavaa makua ja
peittamaan kasviproteiinien kasvimaisen maun.

Kitkera kikherneproteiini

Yissum Research Development Companylla (Jerusalemin
heprealaisen yliopiston teknologian siirtoyritys) on
haussa patentti menetelmalle, jolla voidaan poistaa
kitkera kikherneproteiini sekoittamalla se fumaarihapon
kanssa.

Kasviproteiinin "sinisen hajun" peittaminen

QP Corpilla on vireilla patentti menetelmille, joilla
voidaan peittaa kasviproteiinia sisaltavien
elintarvikkeiden sininen haju lisaamalla
maitohappofermentoitua valkuaista (munanvalkuaista).
Tama parantaisi kasvipohjaisten lihavaihtoehtojen,
kuten hampurilaisten, lihapullien ja kotlettien makua.

Source: Cipher/Mintel

Herneproteiinin haihtumattoman maun poistaminen

Kellogg Co:n vireilla oleva patentti kattaa menetelman,
jolla vahennetaan raakapalkokasvien raaka-aineissa
olevien sitoutuneiden saponiini yhdisteiden maaraa
keittamalla ensin raakaherneliete hoyryssa ja sen
jalkeen kuivaamalla herneproteiini haihtumattoman
maun poistamiseksi.

Vanilliini kitkeryytta peittavana ainesosa

Solvay S.A.:lla on PCT-julkaisu, jossa kasitellaan
vanilliinin ja/tai etyylivanilliinin kayttoa kitkeran maun
peittamiseen elintarvikkeissa, jotka sisaltavat
vehnaproteiineja, herneproteiineja, riisiproteiineja tai
soijaproteiineja.

MINTEL


https://s3-eu-west-1.amazonaws.com/pdf-static.cipher.ai/pdf/20200203/JP-2015023853-A.pdf

Tuoteinnovaatiot
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Eniten kaytetyt kasviproteiiniraaka-aineet Euroopassa
(lanseeraukset viimeiselta viidelta vuodelta)
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Kasvipohjaisten maitotuotteiden lanseerauksiin verrattuna lisattyja
kasviproteiineja kaytetaan laajasti lihavaihtoehdoissa.

Esimerkki: kuluneen viiden vuoden aikana (paattyen kesakuu 2022), 20% kasvipohjaisista lusikoitavista jogurteista sisalsi
lisattya proteiinia; 7% sisalsi lisattya riisiproteiinia. Vastaavasti 64 % lihankorvaajatuotteista sisalsi lisattya proteiinia.
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Plant-based drinks (dairy Meat substitutes

alternatives)

Plant-based spoonable yogurts
(dairy alternatives)

Source: Mintel GNPD, July 2018-June 2023

m Any added protein ingredient
m Soybean protein
m \Wheat protein
m Pea protein
Rice protein
m Potato protein
m Broad bean protein
Mycoprotein
Bean protein

Sunflower protein

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/shared_link/c4acd596-55d5-4437-8867-581d193b31ef

Kasvi-, sieni- ja hyonteisproteiini on yleistymassa ruoka- ja

juomalanseerauksissa

" i
'\ VEGAN PROTEIN
f.  SHAKE

= KAKAO-MACCHIATO —
CAGAL-HACCHATO

‘W BlLasrg NSTUW‘
OFFREICH - OHNE il
\ RN, oy g - s ODTFS ™ /
\—/——/

Auringonkukansiemenproteiini
Nu3 Cocoa-Macchiato Flavour Organic Vegan

Jadteloa levaproteiinilla
Hema/Freshippo x Oatly! Honeydew Melon

Protein Shake sisaltaa herneproteiinia,

auringonkukansiemenproteiinikonsentraattia,

riisi- ja hamppuproteiinia. (Saksa)

Coconut Flavoured Planet Oat Ice Cream

kauramaitojaateloa spiruliina
levaproteiinilla. (Kiina)

99&4!1..,6’

“l Sudho

WSINNAI TS, Almond

Tuile

HIGH
ANTIOXIDANT

105 (6 %09)

Hyonteiskeksit

Bounce Almond Tuile ranskalaistyyppiset

mantelikeksit, joissa on 6 %
hyonteisproteiinia. (Thaimaa)

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10606578
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10606578
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10756152
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10756152
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10884434

Kasviproteiinit yleistyvat ruoka- ja juomatuotteissa

High-protein vegan pullat
Planta Food Factory Spicy Plant-Based Vegan

High-protein wrap
Myprotein BBQ Three Bean Wrap sisaltaa 27g

Balls sisaltavat herneita. soijaa ja papuja.
(Kenia)

proteiinia/pakkaus. Proteiinin lahteina:
kidneypavut, pintopavut, mustat pavut,
herneproteiini ja vehnaproteiini. (UK)

Kurpitsa proteiinijuoma
Chimpanzee Cocoa and Maple Syrup

Flavoured Recovery Mix After Activity Shake

sisaltaa 55% kasviproteiinia, kuten
soijaisolaattia ja kurpitsaproteiinia. (Saksa)

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10906770
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10906770
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10599302
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/9238614
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/9238614

Kasviproteiinit erilaisissa rooleissa liha- ja maitotuotteissa

MU 2ASED

le \
PROTEIN ﬁ
tispberry ~—_>)

ALK YOGURT ALTERNATIVE

Vehnan gluteiini: perusraaka-aineena Riisiproteiini: toteuttaa tekniset Herneproteiini: mahdollistaa "13 g
Sainsbury's Plant Pioneers Smoky Vacon ominaisuudet proteiinia koskevan vditteen"

Rashers . Pakkauksessa mainitut ainesosat Nescafé Gold Oat Latte sisaltaa Vega Protein Vadelma Cashewmilk Jogurtti
ovat: vesi, vehnagluteeni (19 %), korkealaatuisia Arabica-papuja ja kauraa, ja Vaihtoehto . Pakkauksessa luetellut
kookosmaito (14 %) (kookosmaito, vesi), sithen on myos lisatty hydrolysoitua ainesosat: cashewmaito (suodatettu vesi,
rypsioljy, kasvismaito (palmudljy, riisijauho) riisiproteiinia rakennetta parantamaan (UK). cashewpahkinat), herneproteiini , prebiootti
ja vakevoity vehnajauho (UK). (inuliini (sikurijuuriuute)), vadelmat,

kookossokeri ja luonnolliset aromit (UK).

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6974235
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6974235
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6815483/
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6257825
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6257825
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6815483
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6257825
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6974235

Kuluttajien myonteinen kasitys "proteiinista” ja "kasveista” on
auttanut kasviproteiinien siirtymista uusiin ruoka- ja

juomakategorioihin

REHTE HORNCHEN
Nudelgenuss

lsenfrchien

Kasviproteiinilla rikastettu pasta
Recheis Low Carb Spiral Pasta sisaltaa
proteiinia palkokasveista (Itavalta).

! EIPE N
Dol /g

BUSE 190 mi (10 hca) X436 g, 7RI
XD %), ZAOMRE15%

Ateriankorvausjuoma

My Meal Be Fit Kauralla ja suklaalla
maustettu ateriankorvike, joka on rikastettu
kasviproteiinilla ja vaharasvaisella kauralla
(Etela-Korea).

Kikherneet valmiissa keitossa

Hari & Co Super Soupe Kikherne-, pippuri- ja
currykeitto sisaltaa palkokasveja ja
vihanneksia, mukaan lukien ranskalaiset
kikherneet (Ranska).

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/7178881
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/7182509
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/7182509
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6629183
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6629183
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/7182509
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/6629183
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/7178881

Lihankorvikemerkit innovoivat suosittujen lihamakujen ymparilla

Obtedny s
rnglanéu[ry- ‘
zsmveh ROSLIN B
1 Smakg 2

Curry kanaa

Plantway Awesome kasvipohjaisen intialaisen

SUCCULENT
RED MISO & SOY
'BEEF' STIR FRY

Fablesdow brased s bec”
with sy & o msinade t make he
perct sty by
senves?

PLANT BASED
SURPRISINGLY MEATY

Naudanlihaa
Fable Succulent Red Miso & Soy "Beef” Stir

currykanan sanotaan olevan terveellista,

herkullista, eettista ja ymparistoystavallista.

Tuote perustuu herneproteiiniin ja sopii
pastaan, riisiin, salaatteihin, pizzaan,
keittoihin tai voileipiin (Puola).

Fry kuvataan hitaasti haudutetuksi shiitake
"naudanlihaksi” soija- ja misomarinadilla.
Kuitupakattu tuote on valmistettu
yksinkertaisista ainesosista ja sen sanotaan
olevan yllattavan lihainen (UK).

@ Style

«t;] Smooth tuna

Tonnikala Paté

VBites Plant Power Smooth Tuna Style Patéa
kuvataan kalattomaksi tonnikalanmakuiseksi
patéksi, joka on valmistettu vehnasta ja
soijaproteiinista. Sen sanotaan olevan
omega-3- ja jodin lahde (Ranska).

MINTEL


https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10734414
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10734414
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10558138
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10558138
https://www.gnpd.com/sinatra/recordpage/10622054

Hyonteiset kasvava proteiinin lahde?

Vaikka hyonteiset ovat runsas ja kestava proteiinin lahde, niiden
kuluttajahyvaksynta on rajallista. Inho ja outous ovat tarkeimmat syyt,
miksi kuluttajat valttavat hyonteisten syomista.

Tietoisuuden lisaaminen hyonteisproteiinin terveys-, ymparisto- ja
taloudellisista eduista voi auttaa kannustamaan kuluttajia sisallyttamaan ne
ruokavalioonsa.

Sieniproteiinia sienesta tai mykoproteiinista

Sienet, sienirihmasto (sienen juurimainen rakenne) ja mykoproteiini
(yksisoluproteiini, tunnetaan myos sieniproteiinina), ovat potentiaalisia
proteiinin lahteita. Joillakin syotavien sienten lajeilla on kyky kasvaa
teollisuuden sivuvirtajatteessa, mika tekee niista kestavan, edullisen ja
laajasti saatavilla olevan proteiinin lahteen.

Quornin buffalo wings -tuotteessa on 59 % mykoproteiinia, seka vehnajauhoja, herneen
proteiinia ja perunan proteiinia.

e y,
piowﬁgt '(f

KODBOLLER g 7
Rad, (et af \ 73,
INSEKT- 06 PLANTEPROTEIN JRNIAZSR -
fri for gluten - fri for soya » 3

Lihapullat hyonteisista ja kasviproteiinista

Quorn @ .-
VEGAN ok
TAKEAWAY

BUFFALC

WINGS

HARLIGT HETA VINGAR
SOM AR HELT VEGANSKA
OCH FULLA AV SMAK


https://clients.mintel.com/content/report/patent-insights-alternative-proteins-for-the-future#workspace_SpacesStore_9e3daf1b-39fc-4c37-9d21-2f17b7571ad0

Kasviproteiinipohjaiset lihavaihtoehdot yleistyvat

Lihassa kuluttajia vetaa puoleensa sen aistittavat ominaisuudet, kuten rakenne, maku,
suutuntuma ja ulkonako. Valmistajat yrittavat tuottaa kasviproteiinista lihankorvikkeita,
jotka jaljittelevat perinteisen lihan rakennetta ja aistinvaraisia ominaisuuksia.
Lisaaineiden, kuten aromien, variaineiden, rasvojen ja mausteiden kaytto, seka
kasviproteiinin kasittely korkean kosteuden ekstruusioprosessoinnilla lihamaisen
kuituisen koostumuksen aikaansaamiseksi, ovat avainasemassa aistinvaraisten
ominaisuuksien parantamisessa.

Yritykset yrittavat kayttaa soluviljelyn kaltaisia prosesseja lihan, siipikarjan ja
merenelavien luomiseen. Laboratoriossa kasvatetun lihan tutkimus ja kehitys etenee
nopeasti. Esimerkiksi Unilever, Givaudan, Ingredion ja muut yritykset tyoskentelevat
Wageningenin yliopiston kanssa 100-prosenttisesti kasvipohjaisen pihvin
kehittamiseksi. Leikkaussoluviljelyn avulla kasviproteiini muunnetaan
kerrokselliseksi, kuitupitoiseksi koostumukseksi, joka vastaa hyvin pihvia.



https://clients.mintel.com/content/report/patent-insights-next-gen-plant-protein-ingredients#workspace_SpacesStore_77642791-db00-4862-b557-23eaba9d82f8

Herneen, harkapavun
ja hampun kaytto
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Herneen, harkapavun ja hampun kaytto lanseeratuissa
tuotteissa Euroopassa (viimeiset viisi vuotta)

®Pea Protein (Food) ...

13.0
/“_—\_‘ Broad Bean Protein ...

12.0 / @Hemp Protein (Food)
1.0

Herneproteiini on on ylivoimaisesti
kaytetyin kasviproteiinilahde
Euroopassa lanseeratuissa tuotteissa.

10.0

8.0

7 80 Oheisen kolmen raaka-aineen kayton
3, suhteita tarkasteltaessa, sen kaytto on
£ koko ajan hiljalleen kasvanut. Hampun
”"'1 °° ja harkapavun kaytto on keskenaan
2 80 melko samalla tasolla. Hampun

a0 kaytossa nakyy kasvua viimeisen

30 kolmen aikana.

2.0

Lahde: Mintel -tuotetietokanta
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Herneen, harkapavun ja hampun kaytto ei tuotteissa
Euroopassa (lanseeraukset viimeiset viisi vuotta)

®Pea Protein (Food) ...
Broad Bean Protein ...
@®Hemp Protein (Food)

Plant Based Spocnable Yogurts (Dairy ..
Flant Based Drinks

Cold Cereals

Herneproteiinia kaytetaan laajasti,
riippumatta tuotetyypista. Harkapavun
kaytto korostuu kasvipohjaisten
lusikoitavien jogurttien kohdalla ja
lihankorvaajien kohdalla. Hamppua
kaytetaan ateriaa korvaavissa
juomissa, snack ja energiapatukoissa.

Vitamins & Supplements

Processed Cheese

Meat Substitutes

Flant Based lce Cream

Mutritional & Meal Replacement Drinks

Snack, Cereal, Energy Bars

Prepared Meals
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Herneen, hampun ja harkapavun kaytto eri yritysten tuotteissa
Eu roopassa (lanseeraukset viimeiset viisi vuotta)
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Patenttinakymia
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Patenttiaktiivisuus jatkaa kasvuaan kasviproteiinivaihtoehtojen
keskuudessa

Maailmanlaajuiset (pois lukien vain Kiinaa koskevat hakemukset*): vaihtoehtoisiin proteiineihin liittyvat
patentit, julkaistaan vuosittain, 2013-23
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Perus: * vertailun helpottamiseksi, ei sisdlld patentteja, jotka on haettu vain Kiinassa, koska niitd on paljon (pelkdstddn vuonna 2022 Kiinassa on julkaistu 788 MINTEL

patenttiperhettd vaihtoehtoiselle proteiinille); sisdltdd kaikki julkaistut patentit, jotka on myonnetty ja jotka ovat vireilld, ei-aktiivisia tai vanhentuneet

Ldhde: Cipher/Mintel, 2013-23



Kiinassa on eniten patentteja kasviproteiineihin liittyen

Myonnettyjen patenttien johtavat maat ovat Kiina (23 % kaikista maailmanlaajuisista patenttimyonnyksista),
Yhdysvallat (7 %), Japani (5 %), Ranska (5 %) ja Etela-Korea (5 %).

Source: Cipher/Mintel, June 2023



Soija on sailyttanyt suosionsa kasviproteiinipatenttejen keskuudessa,
kuitenkin myos muita vaihtoehtoja tutkitaan

Vaikka valtaosa patenteista
paljastaa soijan kayton
vaihtoehtoisena proteiinina, viime
vuosina elintarvikevalmistajat ovat
tutkineet monia muita proteiinin

Rapeseed Others
~NO/

L /0

Oats »

Potato

lahteita. Herneiden/kikherneiden,
perunoiden, palkokasvien ja viljojen
lisaksi 17 % patenteista koskee
muita proteiininlahteita, mukaan
lukien hamppu, merikasvit, levat,
sienet, hyonteiset ja fermentaation
kautta tuotettu proteiini.

230
@& Soy

Pea/Chickpea

Rice

Global: % distribution of active patents for food and drink disclosing plant-based protein
source

MINTEL

Source: Cipher/Mintel, June 2023



Fermentointi tulevaisuuden mahdollisuutena

Maailmanlaajuinen ruokajarjestelma kohtaa
ennennakemattomia haasteita ilmastonmuutoksen,
vaestonkasvun ja vahenemassa olevien resurssien vuoksi.
Fermentointi on nouseva vaihtoehtoinen
proteiiniteknologia, joka kayttaa geneettisesti muunneltuja
mikrobeja tuottaakseen toiminnallisia elintarvikeaineita,
mukaan lukien proteiinia. Fermentointi tarjoaa
mahdollisuuden tuottaa proteiinia kayttaen vahemman
resursseja kestavalla tavalla. Lisaksi fermentointi tuo ja
yllapitaa tuotteen makuominaisuuksia seka edistaa
suoliston hyvinvointia.

MINTEL



Liitteet

- Tuote-esimerkkeja herneen kaytosta tuotteissa Euroopan markkinoilla
(viimeisen kolmen vuoden aikana)

- Tuote-esimerkkeja harkapavun kaytosta tuotteissa Euroopan markkinoilla
(viimeisen kolmen vuoden aikana)

- Tuote-esimerkkeja hampun kaytosta tuotteissa Euroopan markkinoilla
(viimeisen kolmen vuoden aikana)



https://clients.mintel.com/content/report/patent-insights-alternative-proteins-for-the-future#workspace_SpacesStore_cc2e07e4-eaec-4e97-8e9d-098ddc9fa780
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